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La gran asistencia a fas panencias confirma el faro pesquera de Celeiro como de referencia en cvanto a las cuestiones que importan a la flota

El Brexit liquida la actual

5., B

ADIOS A LA ESTRATEGIA PESQUERA COMUN, ELPRINCIPIO DE ESTABILIDAD RELATIVA
YCUOTAS SEREVISARAN PERO EL SECTOR VE RESPALDO EN LA UE ron xomsasoso oromawvez

| tratado del Brexit que el |

domingo podria refrendar-

se o) Byuselas si se salva el
escotlo de Gibraltar deja por ahara
los intereses pesqueros espadicles
asalvo, seglin estima la Asaciacidn
Europea Pésquera. lvan Ldpez Van
DerVeen, miembro de este lobby
patronal que agrupa a armadores
denueve pafses, dijoayeren lasjor-
nadas pesqueras que las aspiracio-
nes del sectoringlés sobre Ln clerre
de aguas u otro regarto de cuotas
£n sus aguas no aparecen enel do-
- cumento avalado por fa primera
ministra Theresa May y que restan
dos afios dusos para negociar el
futuro del Reino Unido como un
estado costero aparte. Para ello ve
fundamental mantener la unidad

y dijo que por ahora tanto Angela
Merkel coma el primer ministro
danés o los sucesivos gobiernos
aspafioles estdn en esalinea.
También alabdia postura del ne-
gociador comunitario, el francés
M, Barnier, excomisario de Pesca
deia UE. No obstante, Lopezavan-
z0 que el principio de estabilidad
relativa que consagra la politica
pesquera comin va a salear por los
aires con la salida briténica. Siya
no era muy querida para gestionar
clertos caladeros, con el divorcio
briténico quedara finiguitada pues
habra querenegociar TACy cuotas
conel Reino Unido, que comparten
110 stacks de especies pesqueras.
De hecho, esa politica se centraba
en gestionay aguasinglesas donde

La UE podria
condicionar

el acceso a sus
mercados a
camntbio de acceso
alasaguas
britanicas-

Holanda o Noruega tenen intere-
ses pesqueros histaricos,
Enlosdos afios que restan de ne-
godiadones (como también sucede
con ns productos financieros y la

“aviacidn), la pesca de la UE tiene

elasen la manga de condicicnar el
accesoasus mercados acambio de
acceso alas aguas.

. Desde el Ministerio de Pesca, Ra-
fael Centenera, subdirector general
de caladeros, ve mds proactivos a
los ingteses en la biisqueda de sofu-
cionesdelo queaparentan, Sinem-
barga, Centenera augura un afo
2019 con ¢ propio ajuske europea
de cuotas, que seranmmenoresenfa
caballa para los espaioles, debido
atfas multas que se arrastran por
sobrepesca. Afgunas flotas, la del
airasire especialmente, tendrin
qlie adaptarse a la obligacién de
desembarque de Hescartes y ceder
cuotas de especiesqueno pesquen
aotras artes yflotas,
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9.30 £l futuro Fondo Eurapeay
Maritimo de fa Pescay el programa
marco M0+ 2021-27 Javier Garat,
secretario general de Cepesca

{Confederacion Espaficla de Pesca).

10.30 - Tecnologias para cornbatir
fas infecciones parasitarias y medidas
de prevention. Carlos J, Rodriguez,
Tecnologiasde Conservacione
Innavacidn del Praducto deAnface.

1100 ='Latrazabilidad enla pesca
einformacion claray completa

al consumnidor’. Carcla Conzdlez
Kessler, subdirectora de Acuiculturay -~
Comerclalizacion Pesquers.

11.30 ='La UE yas pasibilidadas
depesca en 2019: Obligacion de
desembarque, proceso hacia el
RMS, fa situacion de los caladeros de
Gran Soly deaguas ibéricas’ Marfa
Isabel Artime, directora de Recursas
Pesqueras del Mapama. .

12.00 = Homenaje del sectarde

Celeiro a las mujeres en{a pesca con

Mar S&ez, deta Red Espaiiola de
Mujeres de la Pesca, y Rita Miguez,
Asaciacidn de Mujeres de fa Pesca,

13.00 = Clausura. Alicia villauriz, \
secretaria de Pesca, Minfsterio de
Agricuteura, Alimentacidny Medio
Ambiente.
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online al plato

TENDENCIAS DE COMPRA. LOS JOVENES
NO RECIBEN HOYTANTA FORMACION
CULINARIAY ELPRODUCTO DEBE SER PARA
ELLOS'INSTAGRAMEABLE' ror: . roros: pansivez

o es 50lo asunto de mile-
nials o gente con la agen-
da diaria muy apretada.
La digitalizacidn de la oferta y ad-
quisicion del pescado es imparable
v atafie tanto a nuevos negocios
romo a las tradicionales pescade-
rias y distribuidores. Maria Luisa
Alvarez Blanco, directora gerente
de Fedepesta-Adepesca, dijoen Ce-
feira que solo ef 20% de las grandes
empresasyel 26% de pymes afirma
estarvalorando la transfermacion
digikal pero«el momento nos ha pi-
llada a caballo de diversas gerera-
cionesyesto afectaal comercicy al
mercador. Laforma devendery de
comprar esia cambiando mucho.
La digitalizacion se puede im-
puisar con educacidn y proyecios
piloto, con asesoramiento y hay
recnolopia para vencer |a resisten-
ciaal cambio. El pago contarjetade
alimerttos en Espaiia todavia esta
en ef12%, tasa muy baja cuandoe
s@ pretende masificar ef pago con

“teléfono rmdvil.

Otra barrera que debera superar
ef comerdio tradicional de pescado
estade jovenesalos quenoseedu-
cacomoantafioalamesayencasa.
«No hay tiempo —dice Blanco—,
habré gue hacer‘instagrameable’,

‘likeable’ para hacerlo atractive.
Ahora se hacen pedidos online y
conelasistente de voz por teléfong
ala pescaderia, Todelo que te haga
lavida mas facit fo vas a utilizam.

Citéen su ponencia de Celeirola
visita a Shanghai, el lugar con mas
evolucion tecnoldgica del mundo
yecda miedor el uso de plataformas
camo Alibaba, sin cortapisas pues
han creado el'nueva redtel, lacom-
binadidn total de la tienda fisica con
la digital. Alli no hay apps en cada
ermpresa sino una wabchat donde
pedirdasde un médico a untaxi, un
café oun plato depescado, con ser-
vicios a domicilic que garantizan
la entrega a menos de 30 minutos
enentomos de 3 kidmeatros pues,
ademas, saben qué productos son
mds demandadosy hay almacenes
para abastecer el mercado.

Enun estadio rids temprano de
digitatizacion, la catalana Ndria
Gustermns, del enayorista Gran Blau
(95% e sus ciientes son hoteles y
restaurantes}, apuesta por tena-
morar al clienten. Elia representa
la tercera generacion de una pes-
caderfa bascelonesa que también
apuesta porel producto frescoy las
nuevas redes, trabajando wpracti-
camente sin stocksn.




La gestora dela lonja prueba
contralos parasitos para
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PESCADO SAKNG. PUERTO DE CELEIRO
TRABAJAEN EVISCERADQY FORMACION
PARA GARANTIZAR LA CALIDAD DE LAS
CAPTURAS DESU FLOTA_POR‘ REAN, FOTO: JosE Mr Az

Aemprasa que gestiona el
E_‘J cornplejo pesquero de Celei-
ro estd alavanguardia para
mejorar os procesos gue afectan
. al tratamienta del pescado. B ob-
jetive (itimo es que el consumidor
cuertte con la informacién mas
exacta posible sobre el producto
que captura la flota asociada, que
es de primera calidad y tiene todas
las garantias, destaca ef adjurto al
director general, Eduardo Miguez,
Lamejora dela calidad dela merlu-
zaextraida er: Gran Sol es evidenge
en los mercados, confirman pesca-
deros de hMercamadrid.

Puerto de Celeiro trabaja con di-
ferentes sistemas de elirrinacidn
de pardsitos para después tratar de
certificarlos. Asume estalabor con
apoyo de Anfaco, cuyos técnicas
disefiaron un prototipo y preparan

Eduardo Miguez:
«Colaboramios
contEstadoy
Aecoc para crear
un manual de
buenas practicas»

M. Bermndez: «E1
prototipo creado
porAnfaco mata
el parasitc con
un tratamiento
térmicon

Barcos en el puerto celeirense.

otro. La primera fase del proyecto,
que consistid en la formarién de
tripulantes de 26 barcos, ya concii-
yo. Los marineros recibieron pautas
para mejorar el eviscerado y trata-
mientoa bordo «a fin deretirar po-

sibles restos y que los parasitos no
se trasladen al mdsculos, apunta
Manuel Bermixlez, de Servicef, fi-
liat de Puerto de Ceieiro, -

Esta iniciativa afronta ahora su
segunda fase con la bdsqueda de

lornendas Téonicas de
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métodos alternativos para inacti-
var las visceras antes de devolverlas
afmar. «Anfaco ya tienelistauna ~
maquina mata el parisito con un
tratamiento térmico, lo que evita
su propagacion aungue después
setireal mar, El prototipo estd pre-
parado para serinstalado en un
barca y se probard en el palangre-
ro Flecha, seguramente a partirde
principios del proximo afioy, sefiala
Bermiidez. La dltima fase incluye la
creacién de una herramienta para
facjtitar la fimpieza del pescado,
ahora se hace at modo tradicional,
manual, con cuchillos yagua.

La flota fleva a puerto los plasti-
cos como exigencia de fa certifica-
cidn Friend of the Sea (FOS) y co-
lalzora con Ecoalf que confecciona
prendas devestircon esosresiduos.
También desde hace afos recoge
restas de aparejos para que no
enterpezcan la pesca en el futura.
Ademis, colabora con el Ministerio
de Pesca y Aecoc wpara la elabora-
cidnde unmanual debuenas prac-
ticas en todos fos esfabones dela
cadenan, resalta Miguez.
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con los fondos documentales de la cofradia

TNICIATIVA NOVEDOSA. LAENTIDAD PESQUERATRABAJA EN UN PROYECTO DIGITAL QUE REVELARA MUCHOS
ASPECTOS DE LAVIDA MARINERAY QUE CUENTA CON APORTACIONES VECINALES por:m.am.roros:archivo corrapia

OS organos de la cefradia

de pescadoresimpuisan un

preyecto de recuperacion
deia mermona colectiva del sector
pesquero de Celairo a través delos
fondos docurnentates de la enti-
dad y con aportaciones vecinafes.
El propésito es rendir Lributo a las
gentes del mar para revitalizar el
patrimonio inmatesial,

El trabajo, que 5e acomete con
financlacidn europea del Galpy la
Xunta, revela diferentes aspectos
de la vida marinera, desde la di-
mension historica ala lidica. Laini-
ciativa, gue recogerd la evolucién
portuaria desde 1929, consiste en

la digitalizacion del material para

darle visibilidady difusion.

El proyecto aborda el origendela
cofradia, detedificio, la creacion del
Monumentoac Naufrago, lagaler-
na de1961, faunidn de fabricantes
deconservas, perscnajes clave para
el desarrallo de fa pesca, patrones
mayoras, la aportacién de Pedrosa
Latas con las viviendas para pes-
cadores que provocaror un gran
despegue, fos primeros titulados y
la inquietud poria fermacian.

Los asistentes a las fornadas de
Pesca reciben cada aiio una selec-
cidn de fotos retrospectivas sobre
ta evolucion del puerto, incluidas
en falibreta con que les obsequian
para tomar notas. La misma con-
tiene también inforrmacitn sobre
esta vigésima tercera edicion del
simposio, bajo lema de ‘Apuesta
por la pesca’y un articulo referido
al hornenaje al talento femenino y
{a capacidad emprendedora delas
raujeres, con fotos antiguas.

Solo bay 8 mwmm&mﬁwwm
pescat na, Wbl ol Pincho con cila. ,

riflcado dePesca Sostent . B
« rriand:hhi:ong e @E k%@@s.&.

Solo 8 barcos en Espafia tienen b certificacidn Friend of tha Seaque garentim

la pesta responsable y sostenible de la mejor merluza y tados son de Puerta de Geleiro.
Muy prorto tedes nuestros barcos marcardn sus capturas con este sello que
puedes encontrar enla efiquets e Merluza det Pincho de Puerto de Celeir,

UrBOM EVRGFEA

fosty o Linim
=Y




